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Brownie Mestis/096

Helado de azafran, salsa de chocolate y menta, espuma de cacahuete con chile ancho y crujiente de Peta Zeta
11

Mousse de chocolate infusionado en naranja de Soller y chile morita
Crumble de cacao, sorbete artesanal de hibisco y frambuesa con sal d’Es Trenc
10

Crumble de manzana Mestis con helado artesanal de vainilla Mexicanay jejibre
Con manzana confitada, crumble de avena tostada y salsa inglesa sedosa
9

Pina a la Parrilla Estilo “Al Pastor”
Con salsa sedosa de chocolate blanco vegano, coco, cardamomoy yuzu
9

VINOS DULCES

Lustau East India Solera Dolg de Sa Vall
Oloroso & Pedro Ximenez Moscatel
D.O. Jerez IGP Vide la Terra Mallorca
4.5 (coparclass) 6 (Copa/Glass)
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Si tienes alguna intolerancia o alergia alimentaria, por favor haznoslo saber. Un menu de alérgenos esta disponible bajo solicitud.
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