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APERITIVO

Bisqué de gamba roja de Séller, ligeramente ahumada
Caldo sedoso con tomate de proximidad y azafran, acompafado de emulsidon de patata

EMPEZAMOS

Atan Bluefin Balfegé (corte chutoro) sobre tostada ligera de yuca
Aceite de chipotle infusionado, emulsién fresca de limdény sutiles notas de aceite de coco

Canelon de carrillera de ceb6n a baja temperatura
Pasta fresca de huevo campero, con salsa cremosa de especias, hoja de limén y chile ancho

(picante medio)

Ceviche de sandia en maracuyay sal de Mallorca
Sobre una base de leche de tigre de aji amarillo, espinaca tierna y platano macho crujiente

(picante medio)

SEGUIMOS

Arroz meloso de cangrejo, cocoy remolacha
Acompanado de soft-shell crab en tempura de patata.

FINAL PERFECTO

Mousse de chocolate aromatizado con naranja mallorquina
Con sorbete de hibisco y macaron de almendra Km 0

COCKTAI SIGNATURE

Mescalita Velvet Crush
Acai, mezcal, lima fresca, pifia deshidatada con un delicado toque floral

Precio por Persona
75€

Se ruega reservar con antelacion, disponibilidad limitada

@mestisbyoss Teléfono reservas: +34 971 933 507 @oQGmallorca
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Si tiene alguna intolerancia, les rogamos nos informen. Disponemos de carta de alérgenos.
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