Q/J

PER COMPARTIR

Pa artesa, allioli i tapenade

Alioli de jalapenys, tapenade d'olives

negres i taperes, olives verdes

Torrada Baixa-Med amb tartar de

tonyina

De blat de moro, chipotle i ous de truita (v
Ceviche de corvina 096

Llet de tigre encarrec negre, blat de
moro i cremoés de moniato

Guacamole Baixa-Med

Formatge feta, magrana, coriandre i
AVOE

Hummus de remolatxa

Festucs cruixents, formatge fetai
olives negres

Amanida de fonolli pera
Espinacs, magrana, avellanes
torrades i amaniment d'anet amb mel

Tac de cranc “Soft Shell”

En tempura lleugera amb alvocat, col,
ceba adobadaii xipotle (2 u)

Truita cremosa de patata i tofona negra
Ricula, Maé curat, allioli fi i pols de
tomaquet

Croquetes de gambes a l'all
Un toc de tartar de gambeta (4u)

Carpaccio de tonyina aleta groga
sobre figues fresques macerades en
mostassa antiga

@mestisbyo96
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14,5

21,5

11

12

16

14

12

17

PRINCIPALS

Pop al grill

Blat de moro torrat i salsa de
tamarinde

Hamburguesa Mestis

Vaca rossa gallega amb brioix de
patata, salsa fumada de bolets,
mostassa, piparres i patates fregides

Lapin lacat

Tapenade d'olives negres, ensalada de
mango verd i salsa sacsejada

Entrecot de cebé madurat 30 dies
Acompanyat de mola negra, moniato
rostit i patata en tempura

Pollastre pepitoria

Pit brasejat servit amb salsa suau de
safra i ametlles, leugerament
especiada

ARROSSOS “LLAUNA”

De gamba vermella de Séller i sipia
de costa

De magret d'anec a tataki i tofona
d'hivern

@o96mallorca

Si teniu alguna intolerancia, us preguem que ens informin. Disposem de carta d'al-lergens.
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