Pan artesano, alioli y tapenade
Alioli de jalapenos, tapenade de aceitunas
negras con alcaparras y olivas verdes

Croquetas de gambas al ajillo (4u)
Un toque de tartar de camarén

Ceviche de corvina 096
Leche de tigre de recado negro, maizy
cremoso de boniato

Carpaccio de atun aleta amarilla
sobre higos frescos macerados en mostaza
antigua

Ensalada de hinojo y pera
con espinacas, granada, avellanas tostadasy
aderezo de eneldo con miel

Taco de cangrejo “Soft Shell” 2u)
en tempura ligera con aguacate, repollo,
cebolla encurtida y chipotle

Tostada Baja-Med con tartar de atin 2u.)
tostada de maiz, chipotle y huevas de trucha

Hummus de remolacha
con pistachos crujientes, queso fetay
aceitunas negras

Salmoén ahumado a las finas hierbas
Crema frescay huevas de trucha

Aguacate y hummus de remolacha
con aceitunas negras y contraste citrico

Jamoén ibérico y cherry confitados
conruculay salsa de tomates deshidratados

Clasica
con mantequilla

Estilo turco con guiso de chorizo
Crema agria suave y menta fresca

Benedict con patata en Hash Brown
Holandesa de aguacate, burrata ahumaday
tomates cherry confitados

Tortilla cremosa de patatay trufa
Rucula, Mahén curado, alioli fino 'y polvo de
tomate

Bikini de brioche de harina ecolégica
con revueltos cremosos y salsa fresca de
albahaca
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Pulpo al grill
con maiz tostado y salsa de tamarindo

Hamburguesa Mestis

Vaca rubia gallega en brioche de patata,
salsa ahumada de setas, mostaza, piparrasy
patatas fritas

Lubina laqueada
en tapenade de aceitunas negras, ensaladilla
de mango verde y salsa zarandeada

Entrecot de ceb6n madurado 30 dias
acompanado de mole negro, boniato asadoy
patata en tempura

Pancakes de pistacho (singluten)
con pistacho en dos texturas, frutos rojos
confitados, frambuesa fresca y sirope de arce

Pancakes Clasico (sin gluten)

Crema de mascarpone, frutas del bosque, sirope

de arce y almendras tostadas

Brownie de chocolate 096
con helado de vainilla bourbon, espuma de
cacahuete y crumble de cacao

Plum cake de boniato especiado
con crema de mascarpone, helado de
AVOE y haba tonka

Bomba C
Naranja, jengibre, manzana verde y
zanahoria

Green Power
Manzana verde, kiwi, pepino, espinacas,
limay jengibre

Agua fresca de mango
Agua fresca de jamaica
Limonada Mestis

Zumo de naranja natural

Extra huevo campero
Extra aguacate

Si tienen alguna intolerancia, les rogamos nos informen. Disponemos de carta de alérgenos
C/ Annibal 12A - Barrio de Santa Catalina - 07013 Palma de Mallorca - Reservas Telf. 971 933 507 - www.mestis.es
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