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Espumoso

Sparkling
Pupitre Brut (Macabeo, Xarel.lo, Parellada) 4.75/G
D.O. Cava 24 /Bot
Mirgin Rose (Mataro) 32
D.O. Cava
Petit Albet Reserva (Macabeo, Xarel.lo, Parellada) 30
D.O. Cava
DelaMotte (Chardonnay, Pinot Noir, Pinot 75
Meunier)
A.O.C. Champagne

Rosado

Rose

Hacienda Casa del Valle (Merlot, Syrah) 4.75/G
D.O. Bierzo 24 /Bot
Romance Berne 35
Cotes de Provence AOP

Blanco

White

Valdelavaca (Verdejo) 4.75/G
D.O. Rueda 24/Bot
Supernova (Moll) 30
D.O. Binissalem (Mallorca)
OM Gir¢ (Giré Ros) 33
|.G.P. Mallorca
Louro (Godello) 39
D.O. Valdeorras
Domaine Thierry Mothe (Chardonnay) 55

A.O.C. Chablis

Tinto
Red

7 Parcelas (Tempranillo)
D.0O.Ca Rioja

Hito (Tempranillo)
D.O. Ribera del Duero

Rayos Uva (Garnacha, Tempranillo,
Graciano)
D.O.Ca. Rioja

Supernova (Mantonegro)
D.O. Binissalem (Mallorca)

Pétalos del Bierzo (Mencia)
D.O. Bierzo

El Puntido (Tempranillo)
D.O.Ca. Rioja

Dulces y Generosos
Sweet and Fortified
Copa (75ml)

Lustau East India Solera
Cream Sherry, D.O. Jerez

Dolc de Sa Vall (Moscatel)
Vide la Terra de Mallorca

Fino Hidalgo (Palomino Fino)
D.O. Jerez

4.75/G
24 /Bot
28

32

34

37

75

4.50

5.50
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MESTIS MARGARITAS

Clasica: tequila, triple seco, zumo de limay

azucar
Tequila, triple sec, lime juice and sugar
11

Spicy: con sirope picante
With spicy syrup
11.50

Tommy'’s: tequila, zumo de lima y agave
Tommy’s: tequila, lime juice and agave
11

La Inmaculada Azul: como una margarita,
pero sin alcohol

Our alcohol free margarita

8

Azul Ardiente: haz tu margarita virgen
picante!

Make your virgin margarita spicy!

8.50

MOCKTAILS

Agua Fresca de Mango
Mexican mango drink
5€

Agua de Jamaica
Mexican Hibiscus flower drink
5€

Limonada Casera Mestis
Homemade lemonade
6.50€

Paloma de la Paz
7.50€
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SIGNATURE

Paloma by Mestis

Tequila, licor de chipotles, mezcal,
agave and soda de pomelo

Tequila, chipotle liquor, mezcal, agave
and grapefruit soda

10.50

Dalia: vodka infusionado con chile
serrano y cilantro, sandia, limay soda
Vodka infused with chiles and coriander,
watermelon, lime and soda

11

Sour Azteca:

Our twist on a Pisco Sour, with Chipotle
liquor

10.50

Mojito de Jamaica: con sirope de flor de
hibiscus

With hibiscus flower syrup

10.50

Mediterraneo de Tamarindo: ron,
tamarindo, zumo de naranja, vermut
blanco y bitters de aceituna

Rum, tamarind, Orange juice, white
vermouth and olive bitters

11.50

Oro y Oliva: ginebra infusionada con
mango y lima, agave, bitters de
aceitunay ginger beer

Mango and lime infused gin, agave, olive
bitters and ginger beer

11.50

Manhattan Oaxaqueno: bourbon, licor
de café, mezcal y bitters de chocolate
Bourbon, coffee liquor, mezcal and
chocolate bitters

11.50

Michelada by 096
8€



