
MENÚ
GRUPOS  1

39€

APERITIVO

Pan, alioli de jalapeño 
tatemado y aceitunas.

PARA COMPARTIR

Tostadita de tartar de atún, 
chipotle y huevas de 
trucha.

Croqueta de carrilleras con 
chiles ahumados.

Taco de cerdo al pastor, 
jardín de piña y salsa roja.

Ceviche de corvina con 
leche de tigre y boniato.

PRINCIPALES

Arroz a la llauna de la tierra 
(secreto, entrecote y pollo).

POSTRES

Tarta de calabacín con 
crema montada.

Mínimo 8 personas

Agua, refrescos y cerveza.
Vino tinto Rioja, Tempranillo.

Combinados: 6,50€

PAQUETE DE BEBIDA OPCIONAL  (15€ POR PERSONA)

Vino Blanco Rueda, Verdejo.
Café.



MENÚ
GRUPOS  2

45€

APERITIVO

Pan, alioli de jalapeño 
tatemado y aceitunas 

PARA COMPARTIR

Tostadita de tartar de atún, 
chipotle y huevas de 
trucha.

Croqueta de carrilleras con 
chiles ahumados.

Ceviche de corvina con 
leche de tigre y boniato

Taco de cerdo al pastor, 
jardín de piña y salsa roja.

PRINCIPALES (a elegir)

Corvina asada, chipotle- 
lemon pepper, verduras y 
salsa verde Cabo

Entrecote de vaca 
reposada, patatas asadas 
y chimichurri

POSTRES (a elegir)

Sopa de frutos rojos, 
ruibarbo y helado de 
vainilla

Tarta de calabacín con 
crema montada.

Mínimo 8 personas

Agua, refrescos y cerveza.
Vino tinto Rioja, Tempranillo.

Combinados: 6,50€

PAQUETE DE BEBIDA OPCIONAL  (15€ POR PERSONA)

Vino Blanco Rueda, Verdejo.
Café.


